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Number the boxes according to the correct order of roti making process.
(पोळी  बनविण्याची प्रक्रिया ओळखून चौकोनात योग्य क्रमांक लिहा)

Wheat seeds are sown in the agricultural field.
(गहू पिकवण्यासाठी गव्हाच्या बिया शेतात पेरल्या जातात)

The wheat is harvested from the field, packed
and is later moved to the mill.
(गव्हाची कापणी के ली जाते मग गहू पोत्यात भरून
गिरणीत पाठविला जातो)  

As wheat moves to the mill it is ground to produce
wheat flour or atta.
(गहू गिरणीत आल्यावर त्याचे पीठ बनविले जाते)

Next, the flour is packed and sent to shops for selling.
(पुढे , पीठ पिशव्यांमध्ये भरून दुकानात विक्रीसाठी पाठविले जाते)

After purchasing the flour, water is added to it for kneading
the dough.
(पीठ विकत घेतल्यावर त्यात पाणी टाकू न पीठ मळून कणिक बनविली जाते )

Round chapatis are made from the dough. 
(कणके पासून  गोल पोळ्या बनविल्या जातात)

Finally, the chapati is heated on a pan and is ready to
be served on the table.
(शेवटी, पोळी तव्यावर भाजली जाते आणि जेवणाच्या ताटात
वाढण्यासाठी तयार आहे)

Find the differences. (फरक शोधा)

Match the food items with the correct festivals of India. (खाद्यपदार्थांच्या भारतीय सणांशी योग्य जोड्या लावा )

Baisakhi (बैसाखी)

Eid-ul-fitr (ईद-उल-फितर)

Ganesh Chaturthi (गणेश चतुर्थी)

Durga Puja (दुर्गा पूजा)

Easter (ईस्टर)

Holi (होळी)

Thandai (थंडाई)

Sarson ka saag
(सरसों का साग)

Biryani (बिर्याणी )

Sondesh  (शॉनदेश)

Modak (मोदक)

Easter eggs
(ईस्टर एग्स)
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